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Liebe Kunden und Kundinnen 

Liebe Leser 

 

Als Michael Drugowitsch 1995 bei uns einen Raum mietet (150 m2) und dort mit einer Haushaltsfriteuse 

begann, Miadelita-Chips herzustellen, wurde er von vielen belächelt*. Seit damals ist die Firma stetig 

gewachsen, belegt heute über 1200 m2 und wurde zum grössten Produzenten von frischen Mai-Tortillas 

und –Chips in der Schweiz.  

Drugowitsch selber hat sich mittlerweile zurückgezogen und das Zepter Jacques Bossart und Christoph 

Gsell überlassen. Aber einige Mitarbeiter der ersten Stunde sind immer noch dabei und erzählen gerne 

von den Anfängen, wo die Chips noch mit dem Salzstreuer von Hand gewürzt wurden oder Tag und 

Nacht und an Wochenenden gearbeitet wurde, damit alle Bestellungen ausgeliefert werden konnten - 

denn die Nachfrage nach den Miadelita-Produkten war so gross, dass der Ansturm kaum bewältigt 

werden konnte: Die Qualität der Tortillas und Chips waren und sind einzigartig, nicht zu letzt auch 

wegen den kurzen Wegen zwischen Produktionsstandort und Kunde, was eine optimale Frische 

garantiert.  

Lassen Sie sich von den mexikanischen Genüssen verführen 

Guido Bettio 

 

 

 

* Ob die Idee, frische Tortillas in der Schweiz zu produzieren, überhaupt funktionieren würde, wusste 

nicht einmal Michael Drugowitsch, und wir schlossen unseren ersten Vertag per Handschlag auf Zusehen 

hin ab - daraus sind 27 Jahre mit einer engen Geschäftsbeziehung ja fast Freundschaft geworden. 



Bettio Glarona stellt vor... 
… Tortilla-Chips aus der Schweiz von Miadelita 

Miadelita ist der grösste Produzent von frischen Mais-Tortillas und –Chips in der Schweiz, und ihre 

Produktionsanlage befindet sich im gleichen Gebäude wie unsere Filiale in Au/Wädenswil. 1995 von 

Michael Drugowitsch und Paul Burkhard gegründet (damals die zwei einzigen Angestellten), leiten seit 

2016 Jacques Bossart (Inhaber, Bild unten links) und Christoph Gsell (Geschäftsführer und Inhaber, 

Bild unten rechts) die Geschicke der Firma. 

In den Anfängen wurden die Chips noch von Hand ausgestochen, frittiert und gesalzen. Nach kurzer 

Zeit war die Nachfrage aber so gross, dass die 

Produktion von Hand nicht mehr machbar und die 

Anschaffung von  Maschinen unumgänglich 

war - was die junge Firma fast in den Konkurs 

getrieben hätte.   

Heute arbeiten 14 Leute beim FSSC22‘000-

zertifizierten Chips-Produzenten und verarbeiten 

pro Monat rund 21 Tonnen Mais zu Tortillas und 

Chips davon etwa die Hälfte in Bio-Qualität. Seit 

2017 werden die Miadelita-Produkte auch in 

Deutschland, Kuwait und Saudi-Arabien verkauft. 



Vom Mais waschen bis zur Konfektionierung der einzelnen Bestellung: Alles wird in Au/Wädenswil 

gemacht. Die Miadelita-Tortilla-Chips werden sowohl aus Maismehl als auch aus ganzen Maiskörnern 

hergestellt. Der Unterschied: Man kann es etwa vergleichen mit Weissbrot und Vollkornbrot. Die Tortilla 

Chips aus dem ganzen Maiskorn sind viel knuspriger und schmecken intensiver nach Mais.  



Die grösste Herausforderung bei der Produk-

tion liegt darin, den richtigen Mais in der 

richtigen Qualität zu bekommen und dann 

die richtige Teigqualität zu produzieren - 

nicht zu  

trocken und nicht zu nass, was Miadelita her-

vorragend gelingt und die ganz speziellen 

Produkte hervorbringt: 

Mais-Tortillas in verschiedenen Grössen 

und Farben. 

Weizen-Tortillas in verschiedenen Grössen 

und Weizen-Tomaten-Tortillas. 

Tortilla-Chips in verschiedenen Ge-

schmacksrichtungen wie Nature, Blue, Papri-

ka, Chili; über 50 Prozent in Bio-Qualität - 

was auch die meistverkauften Produkte 

sind. 

Zudem vertreibt Miadelita diverse mexikani-

sche Spezialitäten wie Chipotles oder To-

matillos in Büchsen oder verschiedene Sal-

sas, die direkt aus Mexiko importiert werden. 

Alle Miadelita-Mais-Produkte besitzen das 

Gluten-frei- und Vegan-Label. 

Der meiste Mais, der verarbeitet wird, 

kommt aus der Schweiz, für die blauen Tor-

tillas und Chips kommt der Rohstoff aus Me-

xiko und den USA. Die Farbe kommt übri-

gens alleine vom blauen Mais, einer spezi-

ellen Züchtung (keine Genmanipulation), 

die weder Farbstoff noch sonstige Zusatzstof-

fe enthält. Das selbe gilt für die weissen und 

gelben Tortillas: Auch da kommt die Farbe 

ausschliesslich von der entsprechenden 

Maissorte. 

Alle Miadelita-Produkte können bei  

Bettio-Glarona bestellt werden. 

Mais-Tortillas  

Weizen-Tortillas  

Mexikanische Spezialitäten 

Tortilla-Chips 



Tacos mit Fleischfüllung oder vegetarische Burritos sind wohl bekannt und auch oft hierzulande in 

Restaurants erhältlich. Aber wie steht es mit Chimichangas, Quesedillas, Tostadas oder Enmoladas? 

Chimichangas sind überbackene Tortillas, gefüllt beispielsweise mit Schweineschulter und Chipotles. 

Eine Quesadilla ist eine mit Käse gefüllte Tortilla, und wer von Tostadas spricht, meint knusprig gebra-

tene Tortillas, die mit beliebigen Zutaten belegt werden - Poulet, Knoblauch, Tomaten, Jalapenos Kori-

ander sind sehr lecker. Für Enmoladas wird Poulet in Mole gekocht, in Tortillas eingerollt und mit 

Crème fraîche bestrichen. 

Die genauen Rezept finden Sie auf der Miadelita-Website unter https://www.miadelita.ch/de/rezepte. 

Alle Bilder in dieser Update-Ausgabe mit freundlicher Genehmigung von Miadelita GmbH. 

Chimichangas Quesedillas 

Tostadas  Enmoladas 



alle Preise in CHF und exkl. MwSt 

Preisänderungen jederzeit vorbehalten 

Küchenfertig / Convenience 

Aktionen 
gültig vom 01.03.2022 - 31.03.2022 

9.20 statt 

 Kohlraben Risolée 

 

8.28 

Artikel-Nr. 

Best. bis 16.00 Uhr 

Verpackung 

Preiseinheit 

200078 

1 kg   

Beutel 

- 10% Mischsalat Saison Hit 

 

10.17 
11.30 statt 

Artikel-Nr. 

Best. bis 16.00 Uhr 

Verpackung 

Preiseinheit 

210039 

1 kg 

Beutel 

- 10% 

Randen gedämpft geraffelt 

4.45 
4.95 statt 

Artikel-Nr. 

Best. bis 19.00 Uhr 

Verpackung 

Preiseinheit 

200112 

1 kg 

Beutel 

- 10% 

Spargelsalat grün an  

Gemüsevinaigrette 

14.40 
16.00 statt 

Artikel-Nr. 

Best. bis 19.00 Uhr 

Verpackung 

Preiseinheit 

211059 

 1 kg 

Kilogramm 

- 10% 



alle Preise in CHF und exkl. MwSt 

Preisänderungen jederzeit vorbehalten 

Aktionen 
gültig vom 01.03.2022 - 31.03.2022 

Tiefkühlprodukte 

 

Ravioli Carne  

8.55 
9.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

330011 

3 x 1.5 kg 

Kilogramm 

- 10% 

 

Pommes Soufflées 

5.40 
6.00 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

301033 

2 x 2.5 Kg 

Kilogramm 

- 10% 

 

Pesto Rosso 

14.40 
16.00 statt 

Artikel-Nr. 

Auf Vorbstellung 

Verpackung 

Preiseinheit 

360007 

4 x 1 kg 

Kilogramm 

- 10% 

 

Älplermaccheroni IQF 

6.70 
7.44 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

350001 

2 x 2.5 kg 

Kilogramm 

- 10% 



Aktionen 
gültig vom 01.03.2022 - 31.03.2022 

Glacé 

Crème de Gruyère 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401009 

2000 ml 

Bidon 

- 10% Alpenbitter Rahmglace 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401003 

2000 ml 

Bidon 

- 10% 

Absinthe Rahmglace 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401000 

2000 ml 

Bidon 

- 10% Grappa Rahmglace 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401011 

2000 ml 

Bidon 

- 10% 

Röteli Rahmglace 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401018 

2000 ml 

Bidon 

- 10% Alpenkräuter Rahmglace 

16.65 
18.50 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

401001 

2000 ml 

Bidon 

- 10% 

alle Preise in CHF und exkl. MwSt 

Preisänderungen jederzeit vorbehalten 



alle Preise in CHF und exkl. MwSt 

Preisänderungen jederzeit vorbehalten 

Backwaren 

Aktionen 
gültig vom 01.03.2022 - 31.03.2022    

Mini Amaretti ca.520 Stk 

67.30 
79.20 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

61065 

4 kg 

Karton 

- 15% Tischbrötli gemischt 

0.382 
0.449 statt 

Artikel-Nr. 

 

Verpackung 

Preiseinheit 

601078 

100 x 32 g 

Stück 

- 15% 

Mini Schweden Carré 

43x43x43mm 

1.08 
1.20 statt 

Artikel-Nr. 

auf Vorbestellung 

Verpackung 

Preiseinheit 

610064 

60 x 30 g 

Stück 

- 10% 

Mini Schwarzwälder Carré 

43x43x43mm 

1.08 
1.20 statt 

Artikel-Nr. 

auf Vorbestellung 

Verpackung 

Preiseinheit 

610063 

60 x 30 g 

Stück 

- 10% 

 

Mini Crèmeschnitten 

0.882 
0.98 statt 

Artikel-Nr. 

auf Vorbestellung 

Verpackung 

Preiseinheit 

610034 

56 x 48 g 

Stück 

- 10% 

 

Mini Twister Rustico 

1.026 
1.14 statt 

Artikel-Nr. 

auf Vorbestellung 

Verpackung 

Preiseinheit 

601045 

45 x 110 g 

Stück 

- 10% 



alle Preise in CHF und exkl. MwSt 

Preisänderungen jederzeit vorbehalten 

Aktionen 
gültig vom 01.03.2022 - 31.03.2022 (Achtung Wochenaktionen) 

Milchprodukte 

20.20 
22.45 statt 

Artikel-Nr. 

7.3.21—19.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

251018 

5.25 kg 

Stück 

- 11% Ketchup 

15.62 
19.50 statt 

Artikel-Nr. 

7.3.21—13.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

830009 

5.25 kg 

Stück 

- 12% Senf mild würzig 

Schweizer Cornichons 

3.53 
4.40 statt 

Artikel-Nr. 

28.2.21—13.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

821000 

6 x 200 g   

Glas 

- 12% 

Comella Pet 

1.54 
1.69 statt 

Artikel-Nr. 

28.2.21—5.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

700010 

12 x 330 ml 

Stück 

- 10% 

Cheddar rot gerieben 

11.70 
13.15 statt 

Artikel-Nr. 

28.2.22—12.03.22 

Verpackung 

Preiseinheit 

740025 

1 kg 

Kilogramm 

- 11% 

Mozzarella Fresca gerieben 

8.18 
9.20 statt 

Artikel-Nr. 

28.2.21—5.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

740089 

1 kg 

Stück 

- 10% 

Cristallina Jogurt alle Sorten 

0.53 
0.62 statt 

Artikel-Nr. 

14.3.21—19.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

 

10 x 175 g   

Stück 

- 14% 

4.93 
5.75 statt 

Artikel-Nr. 

14.3.21—19.3.21 

Verpackung 

Preiseinheit 

710028 

450 g 

Stück 

- 14% Crème Fraiche 35% 



Schwärzistrasse 3 

8752 Näfels 

+41 (0)55 618 59 59 

+41 (0)41 618 59 99 

info@bettio-glarona.ch 

www.bettio-glarona.ch 
Sägenstrasse 5 

7302 Landquart 

Steinacherstrasse 105 

8804 Au ZH 


