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«WIR ENTWICKELN UND 
PRODUZIEREN ALL UNSERE GLACES 

IN MEILEN AM ZÜRICHSEE – 
UND DIES MIT FRISCHMILCH AUS 

DER REGION.»

«NOUS DÉVELOPPONS ET 
PRODUISONS TOUTES NOS GLACES 

À MEILEN, AU BORD DU LAC 
DE ZURICH – AVEC DU LAIT FRAIS 

DE LA RÉGION.»
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SCHWEIZER  
GESCHICHTE  

UND TRADITION
HISTOIRE ET TRADITION 

SUISSES

100% SCHWEIZER  
PRODUKTION

PRODUCTION 100% SUISSE

FACH- 
KOMPETENZ  

UND QUALITÄT
SAVOIR-FAIRE ET 

QUALITÉ

RADITION
S
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AUS DER 
SCHWEIZ UND  
DER REGION
SUISSE ET RÉGIONAL

GASTRO- 
SPEZIFISCHE  
REZEPTUREN 

RECETTES SPÉCIFIQUES À 
LA RESTAURATION 

NATÜRLICH  
UND  

NACHHALTIG 
NATUREL ET DURABLE 

S
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VON 
ALPENBITTER 

BIS ZIMT 
DE L’ALPENBITTER 

AU YOGOURT NATURE 

INDIVIDUELLE  
GLACEKARTEN

CARTES DE GLACES 
PERSONNALISÉES

REZEPTE UND 
INSPIRATIONEN

RECETTES ET 
INSPIRATIONS

AU 



IN DER GANZEN  
SCHWEIZ  
DAHEIM 

CHEZ SOI PARTOUT EN SUISSE 

VON PROFIS 
FÜR PROFIS

PAR LES PROS POUR LES PROS

ATTRAKTIVE  
PREIS- 

GESTALTUNG
RAPPORT QUALITÉ-PRIX 

ATTRACTIF
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100%
SCHWEIZER PRODUKTION

PRODUCTION SUISSE

100%
SCHWEIZER RAHM  +  MILCH

CRÈME   +  LAIT SUISSE

100%
OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALME

100%
NATÜRLICHE ZUTATEN

INGRÉDIENTS NATURELS

So unterschiedlich die Geschmacks-Vorlieben 
auch sind: die Qualität der I Gelati Cornets 
überzeugt. Die cremige Glacekonsistenz und 
das knusprige Waffelcornet mit dem süss ge-
füllten Pralinenspitz begeistern bei allen Cornet  
Varietäten: Caramel, Chocolate, Strawberry, 
Stracciatella und Vanilla.

 NEU  Die Rezeptur wurde bei gleichbleiben-
der Qualität nochmals angepasst, so dass alle  
I Gelati Cornets nebst grossem Genuss jetzt 
auch 100% Natürlichkeit garantieren. Kid-
dy-Star – das kleine I Gelati Cornet, das Kinderher-
zen höher schlagen lässt – wird neu ebenfalls 
auf Rahmglace-Basis hergestellt.

Bien que chacun ait ses préférences gustatives, 
la qualité des cornets I Gelati fait l’unanimité. La 
consistance crémeuse de la glace et la gaufrette   
croustillante du cornet, avec son extrémité 
fourrée au praliné, sont à fondre de plaisir, quel 
que soit le parfum: Caramel, Chocolate, Straw-
berry, Stracciatella ou Vanilla.

 NOUVEAU   La recette a encore été modifiée 
pour une qualité toujours constante. Ainsi, tous 
les cornets I Gelati sont 100% naturels, en plus 
d’assurer un véritable plaisir glacé. Kiddy-Star –  
le cornet I Gelati en version mini, qui fait le 
bonheur des enfants – est désormais lui aussi 
fabriqué sur une base de crème glacée.

100% NATÜRLICHER GLACEGENUSS:  
UNSERE RAHMGLACE CORNETS

NOS CORNETS DE CRÈME GLACÉE:  
UN PLAISIR GLACÉ 100% NATUREL

NEU
 NOUVEAU
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Der neue Star unter den Megastars:  Orange 
Dark. Nicht nur für Schokolade-Liebhaber.  
Der Orangen-Twist verspricht ein neues,  
intensives Genusserlebnis. Feines Schokoladen- 
Orangen-Rahmglace umhüllt von dunkler 
Schweizer Schokolade mit Mandeln und Oran-
geat. Eine echte Bereicherung im beliebten 
Megastar-Sortiment.

2 + 3 = 5. Das neue 5er Bechersortiment ist ein 
echter Gewinn. Chocolat Suisse und Straccia-
tella ergänzen die beiden Top-Artikel   Caramel 
und Café. Feinste Rahmglace in bewährter Cre-
migkeit. Dazu ein erfrischendes Zitronen-Sor-
bet als leichte Alternative. Des Schweizers 
Lieblingsglaces im Kleinformat – wer kann da 
noch widerstehen?

MEGASTAR 
ORANGE DARK 

SORBET CITRON CHOCOLAT SUISSE STRACCIATELLA

La nouvelle star parmi les Megastars: Orange  
Dark. Pour les amateurs de chocolat, mais pas  
que. La touche orangée promet une expérience 
culinaire intense. Une délicieuse crème glacée 
au chocolat et à l’orange enrobée de chocolat 
noir suisse aux amandes et aux écorces d’orange 
confites. Une véritable pépite dans le célèbre as-
sortiment des Megastars.

2 + 3 = 5. Le nouvel assortiment de 5 gobelets 
est une véritable valeur ajoutée. Chocolat 
Suisse et Stracciatella s’acoquinent avec les 
deux saveurs phares Caramel et Café. Des 
crèmes glacées gourmandes et onctueuses. 
Pour compléter le tout, un sorbet rafraîchissant 
au citron comme alternative légère. Les glaces 
préférées des Suisses en petit format – qui peut 
y résister? 

KLEIN IM FORMAT:  
GROSSER GENUSS GARANTIERT

PETIT PAR LA TAILLE:  
MAIS GRAND PAR LE PLAISIR

NEU

NEU

+

NEU
 NOUVEAU
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CRÈME DE GRUYÈRE

NEU

Schweizer Produktion und Zutaten aus re-
gionaler Herkunft: I Gelati ergänzt sein Spe-
zialitäten-Sortiment mit einem 
schweizweit beliebten Dessert: 
Meringues und Crème de Gru-
yère. Harmonisch verarbeitet zu 
einer cremigen Doppelrahmgla-
ce mit knusprigem Twist.

I Gelati bietet eine spannende 
Auswahl an regionalen Glace-
spezialitäten. Speziell auf die  
Bedürfnisse der Schweizer Gast-
ronomie abgestimmt, bieten diese 
Rahmglaces im 2 l Bidon die perfekte Grundlage  
für aussergewöhnliche Dessert-Kreationen. 

TIPP: Besonders attraktiv in Szene setzen las-
sen sich die regionalen Spezialitäten in Form 
eines I Gelati Mini-Coupes.

Production suisse et ingrédients d’origine 
régionale: I Gelati étoffe son assortiment de 

spécialités en y ajoutant un dessert 
apprécié dans toute la Suisse: les 
meringues à la crème de Gruyère. 
Délicieusement travaillé en une 
glace double-crème avec une tou-
che de croustillant.

I Gelati propose un choix passion-
nant de spécialités de glaces régio-
nales. Spécialement adaptées aux 
besoins de la restauration suisse, 
ces crèmes glacées en bidons de 2 l 

constituent une excellente base pour réaliser 
des desserts d’exception. 

CONSEIL: Les spécialités régionales sont des 
plus séduisantes présentées dans une mi-
ni-coupe I Gelati.

SCHWEIZER SPEZIALITÄTEN:  
EIN STÜCK EISGEKÜHLTE HEIMAT

SPÉCIALITÉS SUISSES:  
UN PETIT BOUT GLACÉ DE PAYS

UYÈRE

tion und Zutaten aus re-
I Gelati ergänzt sein Spe-

t mit einem 
bten Dessert:

Production suisse et
régionale: I Gelati éto

spécialités e
apprécié da

SPÉCIALITÉS SUISSES:
PETIT BOUT GLACÉ DE 

 
-

-

-

-

NEU
 NOUVEAU
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I Gelati erweitert seine Dessertkompetenz 
mit süssen Dessertsaucen. Die traditionellen  
Obermeilen Toppings werden unter der Marke 
I Gelati neu lanciert. Eine mehr als passende  
Symbiose: nicht nur der geografische Ursprung 
verbindet die Produkte – auch in der Anwen-
dung gehen sie «Hand in Hand» und bilden  
gemeinsam die perfekte Grundlage für hoch-
wertige Coupe-Kreationen.

Die neuen I Gelati / Obermeilen Toppings über-
zeugen sensorisch und richten sich mit der Aus-
wahl Schokolade, Caramel und Erdbeere nach 
den Vorlieben in der Dessertküche. Für coole 
Desserts mit warmer Schokolade empfiehlt sich 
die Verwendung des Toppings Schokoladen-
sauce, welches sich gut erwärmen lässt.

I Gelati étend son savoir-faire en matière 
de desserts avec des sauces desserts sucrées.  
Les toppings traditionnels Obermeilen ont 
été relancés sous la marque I Gelati. Un  
mariage plus que réussi: nos produits sont non 
seulement liés par leur origine géographique, 
mais s’utilisent aussi en duo pour des créations  
glacées de grande qualité.

Les nouveaux toppings I Gelati / Obermeilen 
séduisent sur le plan sensoriel, et leurs parfums 
Chocolat, Caramel et Fraise se prêtent à la réa-
lisation d’une multitude de desserts. Idéal à ré-
chauffer, le topping Sauce au chocolat convient 
à merveille à la confection de desserts glacés 
nappés de chocolat chaud.

DOPPELTER GENUSS MIT  
I GELATI GLACE & TOPPINGS

GLACES ET TOPPINGS I GELATI 
POUR DEUX FOIS PLUS DE PLAISIR

NEU

+I GELATI 
RAHMGLACE

ODER SORBET

SCHOKOLADE ERDBEERECARAMEL SCHOKOLADENSAUCE

I GELATI 
TOPPING

NEU
 NOUVEAU
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RAHMGLACES 
CRÈMES GLACÉES / GELATI ALLA PANNA

VANILLE 
VANILLE
VANIGLIA
mit Vanillesamen 
avec graines de vanille
con semi di vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393140078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 26.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.63

CHOCOLATE CHIPS
CHOCOLATE CHIPS 
CHOCOLATE CHIPS 
mit Schokoladenstückchen
avec morceaux de chocolat
con pezzetti di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393340078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48 

ERDBEERE
FRAISE 
FRAGOLA 
mit Erdbeerstückchen
avec morceaux de fraises
con pezzetti di fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393240078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48 

CARAMEL 
CARAMEL
CARAMELLO
mit Rahmcaramelstückchen
avec morceaux de caramel à la crème
con pezzetti di caramello alla panna

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394340078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48

CAFÉ 
CAFÉ 
CAFFÈ
mit milder Kaffeemischung
avec un mélange de café doux
con una delicata miscela di caffè

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393440078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98
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RAHMGLACES 
CRÈMES GLACÉES / GELATI ALLA PANNA

AMARENA 
AMARENA 
AMARENA 
mit Amarena Sauerkirschen
aux griottes amarena
con le classiche amarene

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 185200540078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 31.40 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.85

BANANE
BANANE
BANANA
mit Bananenstückchen
avec morceaux de banane 
con pezzetti di banana

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394840078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 31.40 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.85

BAUMNUSS 
NOIX
NOCE
mit Baumnussstückchen
avec morceaux de noix
con pezzetti di noce 

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394540078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48

HASELNUSS 
NOISETTE
NOCCIOLA
mit Haselnusskrokant
avec nougatine aux noisettes
con croccante alla nocciola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000591

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48

IRISH CREAM
IRISH CREAM
IRISH CREAM
mit Irish Cream Likör
à la liqueur Irish Cream
al liquore Irish Cream

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002163

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25
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KONFETTI
CONFETTIS
CORIANDOLI
mit bunten Zuckerstreuseln
avec nonpareilles multicolores
con granelli di zucchero colorati

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001348

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.20 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.30

PISTAZIEN 
PISTACHE
PISTACCHIO
mit Pistazienstückchen
avec morceaux de pistache
con pezzetti di pistacchio

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393540078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 31.40 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.85

MENTHE & CHOCOLAT
MENTHE & CHOCOLAT
MENTA & CIOCCOLATO
mit Schokoladenspänen
avec copeaux de chocolat
con scaglie di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002164

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

JOGHURT NATURE 
YOGOURT NATURE
YOGURT NATURALE
mit teilentrahmtem Joghurt
avec yogourt partiellement écrémé
con yogurt parzialmente scremato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001058

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 16.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 8.25

RHUM RAISIN
RHUM RAISIN
RUM-UVA
mit Jamaika-Rhum
au rhum de Jamaïque
con rum della Giamaica

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394440078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48
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RAHMGLACES 
CRÈMES GLACÉES / GELATI ALLA PANNA
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STRACCIATELLA 
STRACCIATELLA 
STRACCIATELLA
mit Schokoladenspänen
avec copeaux de chocolat
con scaglie di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394640078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48

WALDBEEREN
BAIES DE BOIS 
FRUTTI DI BOSCO 
mit Waldbeerstückchen
avec morceaux des baies des bois
con pezzetti di frutti di bosco

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002351

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48

VANILLE & CARAMEL SALÉ
VANILLE & CARAMEL SALÉ
VANIGLIA & CARAMELLO SALATO
mit dezent gesalzener Caramelsauce
avec sauce au caramel délicatement salé
con salsa al caramello leggermente salato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002353

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

KOKOS
NOIX DE COCO
COCCO
Kokosglace mit Kokosraspeln
Glace au lait de coco avec copeaux de noix de coco
Gelato al latte di cocco con scaglie di cocco

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001971

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

ZIMT 
CANNELLE
CANNELLA
mit Zimtpulver
à la cannelle
alla cannella

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160394740078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 29.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 7.48
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RÖTELI
mit Bündner Röteli Kindschi
à la liqueur des Grisons Röteli
al liquore grigionese Röteli

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001053

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

ABSINTHE  
mit Absinthe Kübler aus dem Val-de-Travers
à l’absinthe Kübler du Val-de-Travers
con assenzio Kübler della Val-de-Travers

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001055

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

ALPENKRÄUTER
mit Schweizer Alpenkräutern
aux herbes des Alpes suisses 
con erbe aromatiche delle Alpi svizzere

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001674

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

CRÈME DE GRUYÈRE
mit Crème de Gruyère & Meringuestückchen
à la Crème de Gruyère avec morceaux de meringue 
alla Crème de Gruyère con pezzetti di meringa

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002964

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

GRAPPA 
mit Tessiner Grappa La Ticinella
à la grappa tessinoise La Ticinella
con grappa ticinese La Ticinella

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001673

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25

ALPENBITTER 
mit Appenzeller Alpenbitter
à l’Appenzeller Alpenbitter
con l’Appenzeller Alpenbitter

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001335

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 18.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 9.25
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SORBETS / SORBETTI
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ZITRONE
CITRON
LIMONE
mit Zitronenstückchen
avec morceaux de citron
con pezzetti di limone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160591640078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 25.80 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.45

APRIKOSE
ABRICOT
ALBICOCCA
mit Aprikosenstückchen
avec morceaux d’abricot
con pezzetti d’albicocca

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160591840078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98

APFEL 
POMME
MELA
mit Apfelstückchen
avec morceaux de pomme
con pezzetti di mela

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160591740078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98

BLUTORANGE
ORANGE SANGUINE
ARANCIA SANGUIGNA
mit Blutorangenstückchen
avec morceaux d’orange sanguine
con pezzetti d’arancia sanguigna

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160592140078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98

HIMBEERE
FRAMBOISE
LAMPONE
mit Himbeerstückchen
avec morceaux de framboise
con pezzetti di lampone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 185201440078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98
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WILLIAMSBIRNE
POIRE WILLIAMS
PERA WILLIAMS
mit Birnenstückchen
avec morceaux de poire Williams
con pezzetti di pera Williams

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000653

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98

TRAUBE
RAISIN
UVA
mit Traubenstückchen
avec morceaux de raisin
con pezzetti d’uva

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001056

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 16.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 8.25

MANGO 
MANGUE
MANGO
mit Mangostückchen
avec morceaux de mangue
con pezzetti di mango

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160592040078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98

PASSIONSFRUCHT & ANANAS 
FRUIT DE LA PASSION & ANANAS
FRUTTO DELLA PASSIONE & ANANAS
mit Ananasfruchtsaft
avec jus d’ananas
con succo d’ananas

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001057

Inhalt Contenu Contenuto 2000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 16.50 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 8.25

ZWETSCHGE
PRUNEAU
PRUGNA
mit Zwetschgenstückchen
avec morceaux de pruneau
con pezzetti di prugna

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160591940078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 27.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 6.98
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CLASSICO GLACES UND SORBET
GLACES ET SORBET CLASSICO / GELATI E SORBETTO CLASSICO 
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ERDBEERE
Glace Erdbeere
Glace à la fraise
Gelato alla fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393740078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23

SCHOKOLADE
Glace Schokolade
Glace au chocolat
Gelato al cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393840078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23

MOKKA
Glace Mokka
Glace au moka
Gelato al caffè

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393940078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23

STRACCIATELLA 
Glace Stracciatella
Glace à la stracciatella
Gelato alla stracciatella

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000654

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23

VANILLE
Glace Vanille
Glace à la vanille
Gelato alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160393640078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23

ZITRONE
Sorbet Zitrone
Sorbet au citron
Sorbetto al limone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160594040078

Inhalt Contenu Contenuto 4000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 20.90 

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 5.23 
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TOPPINGS 
TOPPINGS / TOPPINGS

CARAMEL 
CARAMEL 
CARAMEL
Köstliches Caramel-Topping  
Topping délicat au caramel 
Topping delicato al caramello

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1724.304.000.00

Inhalt Contenu Contenuto 1 kg

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 6.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

SCHOKOLADE
CHOCOLAT 
CIOCCOLATO 
Feinstes Schokoladen-Topping 
Topping délicieux au chocolat 
Topping delizioso al cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1724.300.000.00

Inhalt Contenu Contenuto 1 kg

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 6.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

ERDBEERE
FRAISE 
FRAGOLA 
Fruchtiges Erdbeer-Topping 
Topping fruité aux fraises 
Topping fruttato alla fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1724.302.000.00

Inhalt Contenu Contenuto 1 kg

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 6.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

SCHOKOLADEN-SAUCE 
SAUCE AU CHOCOLAT 
SALSA AL CIOCCOLATO
Schokoladen-Sauce zum Erwärmen 
Sauce au chocolat à rechauffer 
Salsa al cioccolato per riscaldare

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1724.305.000.00

Inhalt Contenu Contenuto 1 kg

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 9.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 1

Produziert werden die I Gelati Toppings bei der Bischofszell Nahrungsmittel AG.
Weitere Informationen zu den Produkten und den Bezugsmöglichkeiten: www.culinarium-online.ch

Les toppings I Gelati sont fabriqués par Bischofszell Produits alimentaires SA. 
Pour plus d’informations sur les produits et les possibilités d’achat: www.culinarium-online.ch/fr
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TIEFKÜHLDESSERTS 
DESSERTS SURGELÉS / DESSERT CONGELATI

7
6
1
7
4
0
0
0
9
3
8
6
5

7
6
1
7
4
0
0
1
0
0
3
4
1

7
6
1
7
4
0
0
0
9
7
7
8
8

7
6
1
7
4
0
0
0
9
3
8
7
2

CAKE CAPPUCCINO
Mokkaglace mit knusprigen Glasurschichten
Glace au moka avec couches de glaçure croquantes
Gelato alla mocca con strati di glassa croccante

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160620640078

Inhalt Contenu Contenuto 800 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 7.10

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 6

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 42.60 

CAKE CASSATA
Rahmglace mit Kirsch und kandierten Früchten
Crème glacée au kirsch et aux fruits confits
Gelato alla panna con Kirsch e frutti canditi

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002710

Inhalt Contenu Contenuto 1000 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 12.90

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 4

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 51.60

CAKE PANNA COTTA 
Rahmglace mit fruchtiger Waldbeersauce
Crème glacée avec coulis fruité aux baies des bois
Gelato alla panna con salsa ai frutti di bosco

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000784

Inhalt Contenu Contenuto 700 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 7.10

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 6

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 42.60

CAKE VANILLE 
Vanilleglace mit knusprigen Glasurschichten
Glace à la vanille avec couches de glaçure croquantes
Gelato alla vaniglia con strati di glassa croccante

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160620540078

Inhalt Contenu Contenuto 800 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 5.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 6

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 34.20
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NOUGAT EISTORTE
TOURTE GLACÉE NOUGAT
TORTA GELATO NOUGAT
Glace mit Nougatsplittern und Biscuitboden
Glace avec morceaux de nougat et fond en biscuit
Gelato con pezzetti di nougat e fondo di pan di spagna

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001302

Inhalt Contenu Contenuto 1600 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 16.80

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 4

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 67.20

SCHOKOLADEN-KÜCHLEIN
MOELLEUX AU CHOCOLAT
TORTINA AL CIOCCOLATO
Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern
Gâteau au chocolat avec cœur liquide
Tortina al cioccolato con cuore liquido

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001675

Inhalt Contenu Contenuto 95 g

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.33

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 18

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 41.90

ICE CARAMEL
ICE CARAMEL 
ICE CARAMEL
Rahmglace Vanille mit Caramelsauce
Crème glacée à la vanille avec sauce au caramel
Gelato alla panna alla vaniglia con salsa al caramello

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002634 

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.80

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 32

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 57.60
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CORNETS 
CORNETS / CORNETTI

CARAMEL
Knusperwaffel mit Rahmglace Caramel
Gaufrette croustillante avec crème glacée au caramel
Cialda croccante con gelato alla panna al caramello

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002666

Inhalt Contenu Contenuto 135 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.98

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 16

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 31.68

VANILLA
Knusperwaffel mit Rahmglace Vanille
Gaufrette croustillante avec crème glacée à la vanille
Cialda croccante con gelato alla panna alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002660

Inhalt Contenu Contenuto 145 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.98

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 16

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 31.68

STRAWBERRY
Knusperwaffel mit Rahmglace Erdbeer
Gaufrette croustillante avec crème glacée à la fraise
Cialda croccante con gelato alla panna alla fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002662

Inhalt Contenu Contenuto 145 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.98

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 16

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 31.68

CHOCOLATE  
Knusperwaffel mit Rahmglace Schokolade
Gaufrette croustillante avec crème glacée au chocolat
Cialda croccante con gelato alla panna al cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002665

Inhalt Contenu Contenuto 145 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.98

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 16

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 31.68

STRACCIATELLA
Knusperwaffel mit Rahmglace Stracciatella
Gaufrette croustillante avec crème glacée stracciatella
Cialda croccante con gelato alla panna alla stracciatella

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002663

Inhalt Contenu Contenuto 135 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.98

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 16

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 31.68

KIDDY-STAR
Knusperwaffel mit Rahmglace Vanille
Gaufrette croustillante avec crème glacée à la vanille
Cialda croccante con gelato alla panna alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002669

Inhalt Contenu Contenuto 60 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.30

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 30

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 39.00



28 · I GELATI 2021

7
6
1
7
4
0
0
0
9
3
9
4
0

7
6
1
7
4
0
0
0
9
3
9
2
6

7
6
1
7
4
0
0
0
9
2
0
2
8

STICKS
BÂTONNETS / BASTONCINI

MEGASTAR ORANGE DARK
Schokoladen-/Orangenglace mit Schoko- 
Überzug & Mandeln
Glace au chocolat et orange enrobée de chocolat et amandes 
Gelato al cioccolato e arancie ricoperto di cioccolato e mandorle

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002963

Inhalt Contenu Contenuto 90 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.60

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 20

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 32.00

MEGASTAR ALMOND 
Vanilleglace mit Schoko-Überzug & Mandeln
Glace à la vanille enrobée de chocolat & amandes
Gelato alla vaniglia ricoperto di cioccolato & mandorle

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160309340078

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 20

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 34.00

MEGASTAR EXOTIC 
Vanilleglace mit exotischem Sorbet-Überzug
Glace à la vanille enrobée de sorbet exotique
Gelato alla vaniglia ricoperto di sorbetto esotico

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160322940078

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 20

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 34.00

MEGASTAR VANILLA 
Vanilleglace mit Milchschokoladenüberzug
Glace à la vanille enrobée de chocolat au lait
Gelato alla vaniglia ricoperto di cioccolato al latte

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160309240078

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 20

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 34.00
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COCO ICE-LAND CHOCOLATE 
Kokosmilchglace mit Schokoglasur 
Glace au lait de coco avec glaçage en chocolat 
Gelato al latte di cocco con glassa al cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002181

Inhalt Contenu Contenuto 76 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.25

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 32

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 40.00

STRACCIATELLA 
Rahmglace mit knackigen Schokoladenspänen
Crème glacée avec copeaux de chocolat croquants
Gelato alla panna con scaglie di cioccolato croccante

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001045

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.20

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 30

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 36.00

CHOQUELLO 
Pralinenglace mit Schokokern
Crème glacée pralinée avec cœur en chocolat
Gelato pralinato con cuore di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160401440078

Inhalt Contenu Contenuto 82 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.25

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 30.00

SMILEY  
Rahmglace Vanille mit Sorbet Erdbeer
Crème glacée à la vanille avec sorbet à la fraise
Gelato alla panna alla vaniglia con sorbetto alla fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001346

Inhalt Contenu Contenuto 80 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.20

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 28.80
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WASSERGLACES 
GLACES À L’EAU / GHIACCIOLI
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BUBBLE
Wasserglace mit Fruchtaromen und Kaugummi Stick
Glace à l’eau à l’arôme de fruits avec bâtonnet en chewing-gum
Ghiacciolo con aroma di frutta e bastoncino di gomma da masticare

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 185200640078

Inhalt Contenu Contenuto 50 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 0.85

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 40

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 34.00

EXPLORER 
Wasserglace mit Ananas- und Orangenaroma
Glace à l’eau à l’arôme d’ananas et d’orange
Ghiacciolo con aroma di ananas e arancia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160561440078

Inhalt Contenu Contenuto 53 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 0.60

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 30

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 18.00

TURNY 
Wasserglace mit Melonen, Kirschen- und Zitronenaroma
Glace à l’eau à l’arôme de melon, cerise et citron
Ghiacciolo all’aroma di melone, ciliegia e limone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000249

Inhalt Contenu Contenuto 77 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 0.95

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 32

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 30.40

RAINBOW 
Wasserglace mit Fruchtaromen
Glace à l’eau à l’arôme de fruits
Ghiacciolo all’aroma di frutta

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160563440078

Inhalt Contenu Contenuto 68 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 0.95

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 32

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 30.40

RED MELON 
Wasserglace mit Melonenaroma
Glace à l’eau à l’arôme de melon
Ghiacciolo all’aroma di melone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 185202040078

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 0.95

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 22.80

FRUIT ICE MANGO 
Mango-Glace aus 100% Frucht
Glace à la mangue à base de 100% de fruits
Gelato al mango a base di 100% frutta

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001676

Inhalt Contenu Contenuto 48 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.25

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 32

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 40.00
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KINDERGLACES 
GLACES POUR ENFANTS / GELATI PER BAMBINI
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BIRDY 
Schokoladenglace
Glace au chocolat
Gelato al cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001765

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 3.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 44.40

HIPPO 
Erdbeerglace
Glace à la fraise
Gelato alla fragola

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001766

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 3.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 44.40

HUGO  
Vanilleglace
Glace à la vanille
Gelato alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160912810000

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 3.10

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 14

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 43.40

PANDA 
Vanilleglace
Glace à la vanille
Gelato alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001764

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 3.70

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 44.40

PUNKY 
Vanilleglace
Glace à la vanille
Gelato alla vaniglia

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001065

Inhalt Contenu Contenuto 70 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 3.10

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 37.20
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SOFT ICE  
SOFT ICE / SOFT ICE

COFFEE 
Kaffeeglace mit Kaffeesauce
Glace au café avec sauce au café
Gelato al caffè con salsa al caffè

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160912540078

Inhalt Contenu Contenuto 220 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.00

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 8

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 16.00

VANILLA & CHOCOLATE 
Vanilleglace mit Schokoladensauce
Glace à la vanille avec sauce au chocolat
Gelato alla vaniglia con salsa al cioccolato   

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160912340078

Inhalt Contenu Contenuto 220 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.00

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 8

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 16.00

COLOR STAR 
Glace mit Schokolinsen
Glace avec petites dragées en chocolat
Gelato con confetti ripieni di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1000781

Inhalt Contenu Contenuto 220 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.00

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 8

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 16.00

VANILLA & STRAWBERRY 
Vanilleglace mit Erdbeersauce
Glace à la vanille avec coulis de fraises
Gelato alla vaniglia con salsa di fragole

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 160912440078

Inhalt Contenu Contenuto 220 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.00

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 8

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 16.00
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CITRON  
Sorbet mit Zitronenstückchen
Sorbet avec morceaux de citron
Sorbetto con pezzeti di limone

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002910

Inhalt Contenu Contenuto 120 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.80

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 21.60

BECHER 
GOBELETS / COPPE
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CAFÉ  
Rahmglace mit milder Kaffeemischung
Crème glacée avec un mélange de café doux
Gelato alla panna con una delicata miscela di caffè

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001376

Inhalt Contenu Contenuto 170 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.30

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 27.60

CARAMEL  
Rahmglace mit Caramelstückchen
Crème glacée avec morceaux de caramel
Gelato alla panna con pezzetti di caramello

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002167

Inhalt Contenu Contenuto 170 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.30

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 27.60

CHOCOLAT SUISSE  
Rahmglace mit Schokoladenstückchen
Crème glacée avec morceaux de chocolat
Gelato alla panna con pezzetti di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002908

Inhalt Contenu Contenuto 170 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.40

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 28.80

STRACCIATELLA  
Rahmglace mit Schokoladenspänen
Crème glacée avec copeaux de chocolat 
Gelato alla panna con con scaglie di cioccolato

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002907

Inhalt Contenu Contenuto 170 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 2.40

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 12

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 28.80
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SANDWICHS UND RIEGEL  
SANDWICHS ET BARRES / SANDWICHS E BARRETTE
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SNICKERS ICE CREAM 
Eisriegel Snickers
Barre de glace Snickers
Barretta di gelato Snickers

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001321

Inhalt Contenu Contenuto 66 g

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.65

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 39.60

MARS ICE CREAM 
Eisriegel Mars
Barre de glace Mars
Barretta di gelato Mars

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001322

Inhalt Contenu Contenuto 60 g

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.65

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 39.60

BOUNTY ICE CREAM 
Eisriegel Bounty
Barre de glace Bounty
Barretta di gelato Bounty

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1001408

Inhalt Contenu Contenuto 52 g

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.65

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 39.60

SANDWICH VANILLE 
Vanille-Rahmglace mit Schoko-Glasur und Biscuit
Crème glacée à la vanille avec glaçage en chocolat et biscuit
Gelato alla panna alla vaniglia con glassa al cioccolato e biscotto

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002756

Inhalt Contenu Contenuto 85 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.20

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 28.80

SANDWICH CHOCOLAT 
Schoko-Rahmglace mit Schoko-Glasur und Biscuit  
Crème glacée au chocolat avec glaçage en chocolat et biscuit
Gelato alla panna al cioccolato con glassa al cioccolato e biscotto

Art.-Nr. Nº d’art. Nº d’art. 1002761

Inhalt Contenu Contenuto 85 ml

UVP / Stück PVR / Pièce PVC / Pezzo 1.20

Stück / VE Pièce / UV Pezzo / UV 24

UVP / VE PVR / UV PVC / UV 28.80
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VEGAN
VÉGANE
VEGANO

ALKOHOLHALTIG
ALCOOLISÉ

ALCOLIZZATO

SCHWEIZER RAHM + MILCH
CRÈME + LAIT SUISSE

CREMA + LATTE SVIZZERA

SCHWEIZER MILCH
LAIT SUISSE

LATTE SVIZZERO

OHNE PALMÖL
SANS HUILE DE PALME
SENZA OLIO DI PALMA

SCHWEIZER PRODUKTION
PRODUCTION SUISSE

PRODUZIONE SVIZZERA

NATÜRLICHE AROMEN
ARÔMES NATURELS

AROMI NATURALI

MIT LÖFFEL
AVEC CUILLÈRE

CON UN CUCCHIAIO

PRODUKTINFORMATIONEN 
INFOS SUR LES PRODUITS / INFORMAZIONI SUL PRODOTTO 

Alle Allergene und weitere Informationen zu unseren Produkten können auch auf unserer Website  
www.igelati.ch abgefragt werden. Klicken Sie dazu auf das  bei den einzelnen Produkte und Sie werden  
auf die Trustbox weitergeleitet.

La liste complète des allergènes et des informations supplémentaires sur nos produits sont également consultables 
sur notre site Internet www.igelati.ch/fr. Pour ce faire, cliquez sur le  situé à côté de chaque produit et vous serez 
redirigé vers la Trustbox.

Tutti gli allergeni e ulteriori informazioni sui nostri prodotti sono disponibili anche sul nostro sito web www.igelati.ch. 
Basta cliccare sul pulsante  accanto ai singoli prodotti e sarete inoltrate al Trustbox.

i
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ENTHALTENE ALLERGENE
ALLERGÈNES CONTENUS  
ALLERGENI CONTENUTI 

Art.-Nr. 
Nº d’art.  
Nº art.

Artikelbezeichnung / Désignation / Denominazione
Gluten 
Gluten 
Glutine

Milch 
Lait 
Latte

Eier 
Oeufs 
Uova

Soja 
Soja 
Soia

Nüsse 
Noix 
Noci

Erdnüsse 
Arachides 
Arachidi

Palmöl 
Huile de palme 
Olio di palma

RAHMGLACES / CRÈMES GLACÉES / GELATI ALLA PANNA

160393140078 Vanille / Vanille / Vaniglia x

160393340078 Chocolate Chips / Chocolate Chips / Chocolate Chips x

160393240078 Erdbeere / Fraise / Fragola x

160393440078 Café / Café / Caffè x

160394340078 Caramel / Caramel / Caramello x

1001055 Absinthe / Absinthe / Absinthe x

1001674 Alpenkräuter / Herbes des Alpes / Erbe delle alpi x

185200540078 Amarena / Amarena / Amarena x

1001335 Alpenbitter / Alpenbitter / Alpenbitter x

160394840078 Banane / Banane / Banana x

160394540078 Baumnuss / Noix / Noce x x

1002964 Crème de Gruyère / Crème de Gruyère / Crème de Gruyère x x x

1001673 Grappa / Grappa / Grappa x

1000591 Haselnuss / Noisette / Nocciola x x

1002163 Irish Cream / Irish Cream / Irish Cream x

1001058 Joghurt Nature / Yogourt nature / Yogurt naturale x

1001348 Konfetti / Confettis / Coriandoli x

1002164 Menthe & Chocolat / Menthe & Chocolat / Menta & Cioccolato x

160393540078 Pistazien / Pistache / Pistacchio x x

160394440078 Rhum Raisin / Rhum Raisin / Rum-uva x

1001053 Röteli / Röteli / Röteli x x

160394640078 Stracciatella / Stracciatella / Stracciatella x

1002353 Vanille & Caramel salé / Vanille & Caramel salé / Vaniglia & Caramello salata x

1002351 Waldbeeren / Baies de bois / Frutti di bosco x

160394740078 Zimt / Cannelle / Cannella x

1001971 Kokos / Noix de coco / Cocco

SORBETS / SORBETS / SORBETTI

160591640078 Zitrone / Citron / Limone

160591840078 Aprikose / Abricot / Albicocca

160591740078 Apfel / Pomme / Mela 

160592140078 Blutorange / Orange sanguine / Sanguinello

185201440078 Himbeere / Framboise / Lampone

160592040078 Mango / Mangue / Mango 

1001057 Passionsfrucht & Ananas / Fruit de la passion & ananas / Frutto della passione & ananas

1001056 Traube / Raisin / Uva

1000653 Williamsbirne / Poire Williams / Pera Williams

160591940078 Zwetschge / Pruneau / Prugna

CLASSICO GLACEN UND SORBET / GLACES ET SORBET CLASSICO / GELATI E SORBETTO CLASSICO

160393640078 Vanille / Vanille / Vaniglia x

160393740078 Erdbeere / Fraise / Fragola x

160393840078 Schokolade / Chocolat / Caffè x x

160393940078 Mokka / Moka / Caffè x

1000654 Stracciatella / Stracciatella / Stracciatella x x

160594040078 Zitrone / Citron / Limone

TIEFKÜHLDESSERTS / DESSERTS SURGELÉS / DESSERT CONGELATI

160620640078 Cake Cappucino x

1002710 Cake Cassata x

1000784 Cake Panna Cotta x

160620540078 Cake Vanille x

1001302 Nougat Eistorte / Tourte glacée nougat / Torta gelato nougat x x x x

1002634 Ice Caramel x x x

1001675 Schokolade-Küchlein / Moelleux au chocolat / Tortina al cioccolate x x x x x

TOPPINGS / TOPPINGS / TOPPINGS   

1724.302.000.00 Topping Erdbeere / Topping Fraise / Topping Fragola 

1724.304.000.00 Topping Caramel / Topping Caramel / Topping Caramello x

1724.300.000.00 Topping Schokolade / Topping Chocolat / Topping Cioccolato x

1724.305.000.00 Topping Schokoladen-Sauce / Topping Sauce au chocolat / Topping Salsa al cioccolato x x

ALLERGENLISTE
LISTE D’ALLERGÈNES 
ELENCO DEGLI ALLERGENI
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KANN SPUREN ENTHALTEN VON  
PEUT CONTENIR DES TRACES DE  
PUÒ CONTENERE TRACCE DI 

ZERTIFIKATE  
CERTIFICATS   
CERTIFICATI

Nüsse 
Fruits à coque 
Frutta a guscio

Erdnüssen  
Arachides 
Arachidi

Eier 
Oeufs 
Uova

Sesam 
Sésame 
Sesamo

Weizen 
Blé 
Frumento

Sulfite 
Sulfites 
Solfito

Anderen Nüssen 
D’autres fruits à coque 
Altra frutta a guscio

Soja 
Soja 
Soia

Milch 
Lait 
Latte

Vegan 
Vegan 
Vegano

Glutenfrei 
Sans gluten 
Senza glutine

x x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x x x

x

x

x x x x

x x

x x

x x x x

x x x x

x

x x
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ENTHALTENE ALLERGENE
ALLERGÈNES CONTENUS  
ALLERGENI CONTENUTI 

Art.-Nr. 
Nº d’art.  
Nº art.

Artikelbezeichnung / Désignation / Denominazione
Gluten 
Gluten 
Glutine

Milch 
Lait 
Latte

Eier 
Oeufs 
Uova

Soja 
Soja 
Soia

Nüsse 
Noix 
Noci

Erdnüsse 
Arachides 
Arachidi

Palmöl 
Huile de palme 
Olio di palma

CORNETS / CORNETS / CORNETTI

1002666 Caramel x x x x x

1002665 Chocolate x x x x x

1002663 Stracciatella x x x x x

1002662 Strawberry x x x x x

1002660 Vanilla x x x x x

1002669 Kiddy-Star x x x x

STICKS / BÂTONNETS / BASTONCINE    

160322940078 Megastar Exotic x

160309240078 Megastar Vanilla x x

160309340078 Megastar Almond x x x

1002963 Megastar Orange Dark x x

160401440078 Choquello x x x

1002181 Coco Ice-Land Chocolate x

1001346 Smiley x

1001045 Stracciatella x

WASSERGLACES / GLACES À L’EAU / GHIACCIOLI

185200640078 Bubble

160561440078 Explorer

1001676 Turny x

160563440078 Rainbow

185202040078 Red Melon x

1000249 Fruit Ice Mango

KINDERGLACES / GLACES POUR ENFANTS / GELATI PER BAMBINI

160912810000 Hugo x

1001765 Birdy x

1001766 Hippo x

1001764 Panda x

1001065 Punky x

SOFT ICE / SOFT ICE / SOFT ICE

160912340078 Soft Ice Vanilla & Chocolate x

160912440078 Soft Ice Vanilla & Strawberry x x

160912540078 Soft Ice Coffee x x

1000781 Soft Ice Color Star x

BECHER / GOBELETS / COPPE

1001376 Café x

1002167 Caramel x

1002908 Chocolat Suisse x

1002907 Stracciatella x

1002910 Citron

SANDWICHS UND RIEGEL / SANDWICHS ET BARRES / SANDWICHS ET BARRETTE

1002761 Sandwich Chocolat x x x

1002756 Sandwich Vanille x x

1001408 Bounty Ice Cream x x x x

1001322 Mars Ice Cream x x x

1001321 Snickers Ice Cream x x x x

ALLERGENLISTE
LISTE D’ALLERGÈNES 
ELENCO DEGLI ALLERGENI

HINWEIS
Die angegebenen Allergene beziehen sich auf die aktuellen Rezepturen. Allfällige  Änderungen nach Druck dieser Broschüre sind nicht mehr  berücksichtigt. 
Massgeblich sind die Angaben der jeweiligen Deklaration. Alle Angaben wurden mit grösster Sorgfalt erstellt. Für die Richtigkeit,  Vollständigkeit und Aktualität 
der Inhalte können wir jedoch keine Gewähr übernehmen. 
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KANN SPUREN ENTHALTEN VON  
PEUT CONTENIR DES TRACES DE  
PUÒ CONTENERE TRACCE DI 

ZERTIFIKATE  
CERTIFICATS   
CERTIFICATI

Nüsse 
Fruits à coque 
Frutta a guscio

Erdnüssen  
Arachides 
Arachidi

Eier 
Oeufs 
Uova

Sesam 
Sésame 
Sesamo

Weizen 
Blé 
Frumento

Sulfite 
Sulfites 
Solfito

Anderen Nüssen 
D’autres fruits à coque 
Altra frutta a guscio

Soja 
Soja 
Soia

Milch 
Lait 
Latte

Vegan 
Vegan 
Vegano

Glutenfrei 
Sans gluten 
Senza glutine

x

x x

x

x

x

x x

x

x

x

x

x x

x x

x x x x

x x x x

x x x x

x x x

x

x x

x

x

x

x

x x

x x

x x

x

REMARQUE: 
Les allergènes indiqués se rapportent aux recettes actuelles. Les éventuelles modifications après impression de cette brochure ne peuvent être prises en compte. 
Seules sont contractuelles les indications figurant dans la liste d’ingrédients de chaque produit. Toutes les informations contenues dans ce document ont été 
rassemblées avec le plus grand soin. Nous déclinons néanmoins toute responsabilité quant à l’exactitude, l’intégralité et l’actualité des informations fournies.

NOTA: 
Gli allergeni riportati si riferiscono alle ricette attuali. Eventuali modifiche dopo la stampa di questo opuscolo non sono più prese in considerazione.  
Sono determinanti le indicazioni riportate nella lista degli ingredienti di ciascun prodotto. Tutte le informazioni contenute in questo documento sono state 
realizzate con la massima cura. Decliniamo qualsivoglia responsabilità per quanto concerne l’esattezza, la completezza e l’attualità delle informazioni fornite.
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Für die I Gelati Mini-Coupes setzen wir auf 
doppelwandige Qualitätsgläser aus dem Hause 
Bodum. Funktional und optisch überzeugend. 
Erkundigen Sie sich bei Ihrem I Gelati Verkaufs-
berater nach den Konditionen für eine Bestel-
lung zum Vorzugspreis.

DIE VORTEILE DER I GELATI MINI-COUPES:

–  Trendig 
Kleine Desserts entsprechen den  
heutigen Ernährungsgewohnheiten

–  Zeitsparend 
Schnelle und einfache Zubereitung

–  Innovativ 
Über 50 Rezeptvorschläge

–  Gewinnbringend 
Unsere Kunden bestätigen:  
bis zu 20% mehr Glace-Umsatz

Pour le dressage des mini-coupes I Gelati, nous 
misons sur des verrines de la maison Bodum. 
Fonctionnelles et élégantes, elles font leur effet. 
Renseignez-vous auprès de votre conseiller de 
vente I Gelati pour connaître les conditions de 
commandes à prix préférentiel.

LES AVANTAGES DES MINI-COUPES I GELATI:

–  Tendance  
Leur petit format correspond aux habitudes 
alimentaires actuelles

–  Gain de temps  
Leur préparation est rapide et facile

–  Innovation 
Plus de 50 suggestions de recettes

–  Profit  
Nos clients le confirment: jusqu’à 20%  
de ventes de glaces en plus

EIN SOLCHES GLAS IST NIE ZU VIEL:
I GELATI MINI-COUPES

UNE SI BELLE VERRINE N’EST JAMAIS 
DE TROP: MINI-COUPES I GELATI

NEU: Grosses Kino für kleine Gäste
NOUVEAU: Du grand art pour les petits clients
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DAMIT DER QUALITÄTSVORSPRUNG NICHT 
SCHMILZT: UNSERE EXPERTENTIPPS

LA QUALITÉ DOIT RESTER VOTRE ATOUT: 
NOS CONSEILS D’EXPERTS

SCHÖPFEN SIE GLACE BEI EINER 
TEMPERATUR VON –18 °C
So bleibt es länger frisch und hat nach dem 
Anrichten die perfekte Genusskonsistenz. Um 
eine konstant tiefe Temperatur zu garantieren 
und Eiskristalle zu vermeiden, sollten Sie Ihre 
Kühltruhe regelmässig abtauen. Befüllen Sie 
die Truhe nie über den roten Strich.

REINIGEN SIE IHRE GLACEBIDONS
Reinigen Sie den Glacebidon jeden Abend 
mit einem Schaber und verschliessen Sie den 
Bidon anschliessend mit dem Originaldeckel. 
Dies schützt vor Fremdgerüchen und verhin-
dert das Kristallisieren der Glaces.

ACHTEN SIE AUF HYGIENE
Die Hygiene ist im Umgang mit Glace sehr 
wichtig. Waschen Sie Ihre Hände regelmässig  
mit Seife und Desinfektionsmittel. Tragen Sie  
ausserdem eine Kopfbedeckung, saubere, kurz- 
ärmlige Kleidung und vermeiden Sie Hand- 
schmuck und Nagellack.

BEWERBEN SIE IHRE DESSERTS
Gehen Sie aktiv auf Ihre Gäste zu und präsentie-
ren Sie Ihren Gästen ungefragt Ihre Glace- oder 
Dessertkarte. Empfehlen Sie proaktiv die I Gelati 
Mini-Coupes.

GENERIEREN SIE ZUSATZVERKÄUFE
Mit einem 2. Verkaufspunkt  
wecken Sie noch mehr Lust 
auf Glace und Zusatzumsatz ist  
Ihnen sicher. 
Wichtig: Thekenkühler auf Augen- 
höhe in einer gut frequentierten 
Zone platzieren.

PRÉLEVEZ LA GLACE À UNE 
TEMPÉRATURE DE –18 °C
Ainsi, elle reste froide plus longtemps et à la 
consistance idéale après le dressage. Pour 
maintenir la température basse, dégrivez régu-
lièrement votre congélateur pour éviter la for-
mation de cristaux de glace. Veillez à ne jamais 
remplir le congélateur au-dessus du trait rouge.

NETTOYEZ VOS BIDONS DE GLACE
Nettoyez chaque soir vos bidons de glace à 
l’aide d’une spatule et refermez le bidon par la 
suite en utilisant son couvercle d’origine. Cela 
protège la glace des odeurs étrangères et lui 
évite de cristalliser.

VEILLEZ À UNE HYGIÈNE IRRÉPROCHABLE
L’hygiène est fondamentale lorsqu’on mani-
pule de la glace. Lavez-vous les mains régu-
lièrement au savon et désinfectez-les. Portez 
un couvre-chef et des vêtements propres à 
manches courtes. Evitez de porter des bagues 
et du vernis à ongles.

ASSUREZ LA PROMOTION DE VOS DESSERTS 
Adressez-vous de manière active à vos clients 
et présentez-leur votre carte des glaces/des 
desserts sans qu’ils vous y invitent. Recom-
mandez les Mini-Coupes I Gelati.

GÉNÉREZ DES VENTES ADDITIONNELLES
Avec un 2e point de vente, vous sus-
citez encore plus l'envie de manger 
une glace auprès de vos clients: à 
vous les bénéfices supplémentaires! 
Important: placer les réfrigérateurs de 
comptoir à hauteur des yeux dans 
une zone à forte fréquentation.
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Ihre individuellen Glacekarten stellen wir ge-
meinsam mit Ihnen am Laptop zusammen. 
Über 400 fixfertige Coupe-Vorschläge stehen 
zur Auswahl. Oder Sie kreieren Ihren ganz 
persönlichen Lieblings-Coupe mit unserem 
Coupe-Kreator. 

Um die I Gelati Coupes im Speiserestaurant 
anzupreisen, empfehlen wir unsere hochwer-
tigen Dessert-Büchlein.

Sie bestimmen das Format Ihrer Glacekarte:  
A4 (210cmx297cm), 
A4 schmal (140cmx297cm) oder 
quadratisch (210x210cm)

Nous composons vos cartes de glaces indivi-
duelles avec vous sur ordinateur. Nous vous 
proposons un choix de plus de 400 composi-
tions de glaces. Vous pouvez également créer 
votre propre coupe avec notre créateur de 
coupes.

Pour favoriser la vente de coupes I Gelati  
en restaurant, nous vous recommandons nos 
livrets de desserts de grande qualité.

Vous choisissez le format de votre carte: 
A4 (210 cm x 297 cm), 
A4 étroit (140 cm x 297 cm) ou 
carré (210 x 210 cm)

VERFÜHRERISCHE TISCHDEKORATION:
UNSERE GLACEKARTEN

NOS CARTES DES GLACES: DE VÉRITABLES 
DÉCORATIONS DE TABLE
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EISKÄLTE AUF ABRUF:
UNSERE KÜHLTRUHEN

DU FROID SUR DEMANDE:
NOS CONGÉLATEURS

Hervorragendes Glace verdient eine ebensol-
che Lagerung. Unsere Front- und Lagertruhen 
sind ganz nach Ihrem Bedarf in verschiedenen 
Grössen erhältlich. Sie kühlen ohne das Treib-
hausgas Fluorkohlenwasserstoff (FCKW) mit 
ökologisch unbedenklichem Propan.

Les glaces exceptionnelles méritent un stockage 
qui l’est tout autant. Nos congélateurs armoires 
et coffres existent en différentes tailles pour ré-
pondre à vos besoins. Ils fonctionnent sans le 
gaz à effet de serre CFC, avec du propane sans 
risque pour l’environnement.

Grössen 
Dimensions

Breite × Höhe × Tiefe in mm 
Largeur × hauteur × profondeur en mm

Inhalt in l 
Contenu en l

Körbe 
Corbeilles

RIO S: GEBOGENER GLASDECKEL / COUVERCLE EN VERRE BOMBÉ
S 100  1000 × 880 × 650 190 3

S 125  1250 × 880 × 650 258 4

RIO H: ALUDECKEL / COUVERCLE ALU
H 68  680 × 880 × 650 123 2

H 100  1000 × 880 × 650 224 3

H 125  1250 × 880 × 650 302 4

H 150  1500 × 880 × 650 381 5

RIO H: GLASDECKEL / COUVERCLE EN VERRE
H 68  680 × 880 × 650 117 2

H 100  1000 × 880 × 650 215 3

H 125  1250 × 880 × 650 291 4

H 150  1500 × 880 × 650 367 5
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WIR SIND GERNE FÜR SIE DA
Nutzen Sie die Erfahrung und das Fachwissen 
unseres Teams, um den optimalen Angebots-
mix für Ihren Betrieb festzulegen. Lassen Sie 
sich bei der Zusammenstellung und Gestaltung 
Ihrer Glace- und Dessertkarten beraten –  
genauso wie bei der Auswahl der dafür idealen 
Infrastruktur und Kühltruhen. Schnell, unkom-
pliziert und persönlich.

NOUS SOMMES LÀ POUR VOUS
Profitez de l’expérience et du savoir-faire de 
notre équipe pour composer l’offre optimale 
pour votre exploitation. Faites-vous conseiller 
pour la composition et le graphisme de vos 
cartes à glaces et à desserts – tout comme 
pour le choix des congélateurs et de l’infras-
tructure idéale pour votre établissement. De 
manière simple, rapide et personnelle. 

WIE DAS SORTIMENT, SO DIE BERATUNG:
UNGLAUBLICH UMFASSEND
DES CONSEILS À L'IMAGE DE NOTRE  
ASSORTIMENT: CHAQUE DÉTAIL COMPTE
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SIE HABEN FRAGEN?
Bitte kontaktieren Sie uns via unsere Website:  
www.igelati.ch/kontakt

SIE WÜNSCHEN  
EINE BERATUNG?
Die Eingabe Ihrer PLZ auf unserer Website 
führt Sie direkt zu Ihren Lieferanten und unse-
rem zuständigen Glace-Fachberater: 
www.igelati.ch/erhaeltlichkeit

VOUS AVEZ DES QUESTIONS?
Veuillez nous contacter via notre site Internet:  
www.igelati.ch/contact

VOUS AVEZ BESOIN 
D’UN CONSEIL?
Indiquez votre NPA sur notre site Internet, et 
vous serez directement redirigé vers vos four-
nisseurs et notre conseiller spécialisé en glace. 
www.igelati.ch/disponibilite



Midor AG, I Gelati, Bruechstrasse 70, 8706 Meilen, www.igelati.ch
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