Bischofszell

Cudbineivm—

pastanova






P@Wvl@

Jeder Gastro-Betrieb hat vor allem ein Ziel: den Gast gliicklich machen.
Wir unterstiitzen Sie dabei! Bei uns finden Sie ganz einfach die passende
Pasta - passend zu lhrer Groésse, zu lhrer Kundenstruktur und zur Art
: Ihres Angebots. Waéhlen Sie aus unseren drei gefiillten Pastanova-Linien
SMM Selezione, Classica und Eco. Allen gemeinsam ist die iiberzeugende

Qualitat und ein gutes Preis-Leistungs-Verhéltnis.

Fiir den Tellerservice und den besonderen Anlass
/ Die ausgewahlten Produkte dieser Linie sind

tendenziell etwas grosser und haben ein Plus an

qualitativ hochstehender Fillung. Entdecken

Sie die attraktiven saisonalen Varianten und die
besonders feinen Klassiker.
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Fiir den Mittagsservice und fir Buffets

Unsere Classica-Produkte in mittlerer Grosse sind

hervorragend geeignet flr den speditiven Service.

Insbesondere auf dem Buffet Uberzeugen die &(9 /

koch- und formstabilen Pasta-Varianten mit den

beliebten Flllungen. Fiir Kantinen und grosse Buffets

Die kleinen Eco-Variationen Uberzeugen mit
begehrten Fillungen in guter Qualitat zu einem

0% . Pig i/ ebenso guten Preis.
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Alle vegetarischen Produkte sind ({W

von Swissveq zertifiziert.
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Pastanova Selezione liberzeugt auch den anspruchs-
vollen Gast - sei es als Vorspeise, als Primo piatto

oder als Hauptgang. Unser qualitativ hochstehendes
Standardsortiment mit vielen vegetarischen Rezep-
turen wird ergénzt durch Pasta mit speziellen Fiillungen
und wunderbaren saisonalen Sorten.

Neuheit: Fiori al formaggio blu

Passend zur Wintersaison haben wir diese Fiori mit einer
milden Blauschimmelkase-Flllung kreiert. Der verwendete
Kase wird ohne tierisches Lab hergestellt und ist vegetarisch
zertifiziert. Ein Plus, das bei vielen Gasten gut ankommt.

Verbesserte Fiillung: Tortelli

Wir haben unsere Grossen noch besser gemacht: Die Tortelli
alla ricotta e spinaci sind neu noch «spinatiger» und cremiger.
Auch die Tortelli caprese haben eine samigere Fullung
erhalten und schmecken intensiv nach aromatischen Toma-
ten, nach Basilikum und Mozzarella.

Saisonale Angebote

Stets neue saisonale Varianten zaubern vielfaltige
Uberraschungen in unsere breite Produktpalette.

Wie zum Beispiel vegetarisch: Ravioli agli asparagi, Tortelli
Barlauch, Tortelli Kirbis, Tortelli Preiselbeer-Mascarpone
Wie zum Beispiel Fleisch: Tortelli Wild
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Mit unserer Pastanova Classica-Linie sind alle gliicklich:
Gastronomen insbesondere in der Gemeinschaftsgas-
tronomie schétzen das gute Preis-Leistungs-Verhéltnis
und die zuverléssige Koch- und Buffetstabilitat.

Neue Grésse: Raviolini

Neu fUhren wir Raviolini im Sortiment. Sie sind etwas kleiner
als unsere Ravioli, schmecken aber ganz gross: Wir sparen
namlich nicht mit der guten Flllung! Die kleinen Feinen Uber-
zeugen besonders am Buffet.

Neuheit: Spinaci
Spinat bewahrt sich immer - gesund und gut. Ein tolles
Basisprodukt, das sich mit vielen Saucen kombinieren lasst.

Neuheit: Poulet

Poulet liegt im Trend. Neben unserem Rindfleisch-Sortiment
kommen deshalb unsere neuen Raviolini mit Poulet-Fillung
bei den Gasten sehr gut an, besonders auch bei Kindern.

Neue Groésse: Tortellini Tricolore Formaggio

Die klein-feinen Tortellini Tricolore gibt es bereits als
Pestovariante. Neu kommt die Sorte Formaggio dazu und
vervollstandigt zusammen mit den zwei Eco-Tortellini

das bunte Quartett.

otansva e
Ginatig und gut

Gute Qualitdt zum tiefen Preis: Das zeichnet unsere Eco-
Linie fir den kostenbewussten Gastronomen aus. Zum
Sortiment gehoren die beiden beliebtesten Tortellini-Sorten
Ricotta e Spinaci und Rindfleisch. Sie sind dank ihrer geringen
Grosse sowie der guten Koch- und Buffetstabilitat optimal
geeignet flr Kantinen und Buffets.
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